
ถุงอาหารอลูมิเนียมฟอยล์มีประสิทธิภาพที่ดีในการปิดกั้นออกซิเจนและน้ำซึ่งสามารถป้องกันไ
วรัสและจุลินทรีย์ที่เกิดจากการออกซิเดชั่นอาหารจากการผสมพันธุ์ดังนั้นปรากฏการณ์ของโรคร
าน้ำค้างอาหาร
ในบรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์อาหารที่ปรุงสุกการใช้อลูมิเนียมฟอยล์ฟอยล์อาหารซอสเทคโนโลยีสำห
รับการแปรรูปอาหาร

ถุงอาหารอลูมิเนียมฟอยล์สามารถมั่นใจได้ว่าอาหารนั้นแยกได้จากออกซิเจนไอน้ำคราบ ฯลฯ
และอายุการเก็บรักษาของอาหารปรุงสุกที่บรรจุสามารถขยายได้โดยการเพิ่มสารดูดความชื้นหรือ
deoxidizer
ถุงอาหารอลูมิเนียมฟอยล์สามารถปกป้องผลิตภัณฑ์อาหารที่ปรุงสุกได้อย่างดีในแพ็คเกจจากการอ
ัดรีดผลกระทบและการสั่นสะเทือน ความเสียหายที่เกิดจากการเปลี่ยนแปลงของอุณหภูมิภายนอก


