
알루미늄 호일 푸드 백은 산소와 물을 차단하는 데 좋은 성능을 가지고 있으며, 이는 번식으로 인한 음식 산화로 인한 바이러스와 미생물을 예방할 수 있으므로 식품 곰팡이 현상이됩
니다. 요리 된 식품의 포장에서 식품 가공을위한 알루미늄 호일 식품 가방 진공 기술의 사용.

알루미늄 호일 푸드 백은 식품이 산소, 수증기, 얼룩 등으로 분리되도록 할 수 있으며, 포장 된 요리 식품의 저장 수명은 건조제 또는 탈산제를 첨가하여 확장 할 수 있습니다. 알루
미늄 호일 푸드 백은 패키지의 요리 식품을 압출, 충격 및 진동으로부터 잘 보호 할 수 있습니다. 외부 온도의 변화로 인한 손상.


