
アルミホイルフードバッグは、酸素と水をブロックするのに適したパフォーマンスであり、繁殖による食物酸化によって引き起こされるウイルスと微生物を防ぐことができるため、食物カビ
の現象です。調理済み食品の包装では、食品加工のためのアルミホイルフードバッグ真空技術の使用。

アルミホイルフードバッグは、食物が酸素、水蒸気、汚れなどから分離され、包装された調理済み食品の保存期間を乾燥剤またはデオキシ酸剤を添加することで拡張できるようにします。ア
ルミホイルフードバッグは、押し出し、衝撃、振動からパッケージ内の調理済み食品を十分に保護できます。外部温度の変化によって引き起こされる損傷。


